Waffelrezept fur ca. 30 Waffeln

500 g Zucker

500 g Margarine, zimmerwarme
10 Eier, verquirlt

2 Pck. Vanillinzucker

1000 gr Mehl

1L Milch

1 Pck. Packpulver

Zubereitung

Die verquirlten Eier mit dem Zucker und der Margarine glatt verriihren, bis
ein schaumiger Teig entsteht. Vanillezucker hinzufigen. 1000 g Mehl und
das Backpulver dazugeben und verrihren, dadurch wird der Teig etwas
klebrig. Zuletzt nach und nach die Milch unterrihren und so lange rihren,
bis der Teig eine glatte und weiche Konsistenz hat.

In einem heillen Waffeleisen die Waffeln portionsweise backen und heif}
servieren.
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